MIGROS

SIROMETAR ORIJENTACIONI 3 SKALE

UPUTSTVO ZA UPOTREBU

@

TEHICKI PODACI

Merni instrument za orijentaciono odreanje gustine, procenta & a i procenta alkohola u
budwem vinu iz Sire (mosta). Temperatura bazdarenj3C 15

SAVET ZA UPOTREBU

1) Pre upotrebe Sirometar i menzuru dobro oprati topl@dom i osusitEistom mekom krpom.
Vrlo je vazno da Sirometar budest jer ostaci osusenogd&a na Sirometru menjaju njegovu
tezinu i uttu na t&nost merenja.

2) Procedite Siru kroz gazu kako bi se odstranitast@a koja utée na gustinu Sire.

3) Sipajte uzorak Sire u menzuru, poklopite otvoraso chenzure i nekoliko puta je protresite da se
tecnost dobro izmeSa. &kajte da se Sira izbistri i nestanu stvoreni mi€hur

4) Suv Sirometar polako spustite @riest drzéi ga za uZi kraj. Sirometar mora slobodno da pliva
u menzuri, ne sme da dodiruje dno ili zidove pos&iekajte da se tmost potpuno umiri (na
zidovima Sirometra ne sme da bude mefauviazduha).

5) Na skali ctitajte izmerenu vrednost:
a. Svetlo plava skala — gustina Sire (mosSta) po Baunedinicama
b. Zuta skala — kilogram $e&era po hektolitru Sire (mosta)
c. Bela skala — sadrzaj alkohola kojiée Sira (most) imati na kraju fermentacije.

VAZNO:
Pri otitavanju vrednosti linija oka mora biti u nivou péine t&nosti
? - 1) Sirometar je baZzdaren na°ts pa je za dobijanje preciznih vrednostiéeSa u Siri
Il neophodno da njena temperaturéntesti bude 1%C. U slwiaju odstupanja od ove
i temperature izmerene vrednastibiti orijentacione.
2) Za merenje temperature ¢teosti treba koristiti drugi spravu, jer orijentagio
Sirometar ne poseduje temperaturnu skalu.
. 3) U svakom sluaju, za 5 stepeni temperaturéeed 15C potrebno je &tavaniju
S

dodati joS jednu jedinicu, i za svalBhstepeni niZze temperature potrebno je
izbaciti jednu jedinicu iz &@tavanja

ODRZAVANJE
Nakon upotrebe operite Sirometar toplom vodom Basigacistom mekom krpom.
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